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Insalata e verdure in sacchetto e pronte al consumo: I'Unione europea vuole vietare I'impacchettamento dei prodottial di sotto del chilo e mezzo

I.e buste di plastica nel mirino Ue
arischiolaverduramadeinPavia

L'allarme di Coldiretti e industria del packaging: «Peggiorerala qualita e aumenteranno gli sprechi>

Stefano Romano/ pavia

I[lnuovoregolamento sugliim-
ballaggi dell'Unione Europea
rischiadicancellare dagliscaf-
fali dei supermercatil'insalata
in busta, i cestini di fragole, le
confezioni di pomodorini e le
arance inrete, maanchele bot-
tiglie magnum di vino con un
doppio effetto dirompente.
Da un lato sulle abitudini di
consumo degliitaliani, dall’al-
tro sui bilanci delle aziende
agroalimentari che in provin-
cia di Pavia contano oltre
1.200ettari di produzioni orti-
cole e del comparto packa-
ging che in provincia di Pavia
pesa per pitt di 700 milioni
T'anno.

AGRICOLTORIE INDUSTRIAALL'ATTACCO

Lanormativa Uenasce conl'in-
tentodidiminuire la produzio-
ne di plastica che dopo I'uso
deve essere smaltita. Ma a de-
nunciare i rischi di questa im-

Anchei cestini diplastica per le fragole potrebbero essere vietati

postazione, ieri, ¢ stata Coldi-
retti in occasione dell'inaugu-
razione di Tuttofood a Mila-
no. Pavia, secondo il monito-
raggio Coldiretti su dati diRe-
gione Lombardia, si piazza al
quarto posto in Lombardia
per coltivazioni di orticole,
con oltre 1.200 ettari coltivati
quasi tutte a insalate. E ad essi

vanno aggiunti anche circa 25
ettari coltivati a piccoli frutti
(fragole, mirtilli, ribes e lam-
poni). Un settore che ora ri-
schia pesantiripercussioni.
La proposta di regolamento
sugli imballaggi presentata
dalla Commissione Europea
imporrebbe, tra le altre cose,
T'addio alle confezioni monou-

so per frutta e verdura di peso
inferiore a 1,5 chilogrammi,
giudicate superflue e conside-
rate al paridelle piccole confe-
zioni di shampoo usate negli
hotel. Una scelta che apre ad
unaserie di problemi, dal pun-
to di vista igienico-sanitario,
della conservazione e degli
sprechi, che potrebbero au-
mentare, come potrebbero au-
mentare ancheicostipericon-
sumatorie periproduttori. Ba-
sti pensare al tradizionale ce-
stino di fragole o piccoli frutti
chesoprattutto nelle fasiditra-
sporto protegge l'integrita del
prodotto.

L'IMPATTO SUI CONSUMATORI

«Masirischia anche un effetto
negativo sui consumi—aggiun-
ge Coldiretti — dove i prodotti
di“quartagamma”, dalleinsa-
late in busta alla frutta confe-
zionata, sono ormai entrati
profondamente nelle abitudi-
nidegliitaliani, conil pericolo

diridurne il consumo, gia cala-
to dell’8% per la frutta e del
10% per gli ortaggi nel 2022,
conunimpatto pericolososul-
la salute. Il risultato & che ap-
penail 16,8% degli italiani ha
consumato prodotti ortofrutti-
coli almeno quattro volte al
giorno, con una forte diminu-
zione rispetto al periodo
2015-2018 quando la percen-
tuale eraal 20%, secondo un’a-
nalisi Coldirettisu datiIstat».
«Pur condividendolaneces-
sita di assicurare una maggio-
re sostenibilitd dei consumi,
Coldiretti chiede dunque di
correggere l'attuale proposta
- sottolinea Stefano Greppi,
presidente di Coldiretti Pavia
—eliminandoidivieti perilmo-
nouso difruttae verdurasotto
il pesodi 1,5 chili e ricalibran-
dole misure per il settore vini-
colo, al fine dinon pregiudica-
relaqualitadelle produzionie
la possibilita di scelta da parte
deiconsumatori».

LA PROPOSTA

Vietatii sacchetti
per un prodotto
inferiore al,5 k¢

Inbasealnuovoregola-
mento, gli stati mem-
bri dell'Ue devono ri-
durre i rifiuti da imbal-
laggi del 5% entro il
2030. Entro la fine del
2025,il65% di tuttiiri-
fiuti di imballaggio do-
vrebbe essere ricicla-
to, compreso il 50% di
plastica, il 50% di allu-
minio, il 70% divetroe
il 75% di carta e carto-
ne. In questo contesto
le norme che riguarda-
no l'imballaggio degli
alimenti per vendita al
dettaglio prevedono
chenonsipossanomet-
tere in commercio ali-
menti protetti con pelli-
cole plastiche al di sot-
to di pezzatura di un
chilo e mezzo. Di fatto
tutti i prodotti (dall’in-
salata fino alle fragole
che sono nei cestini)
che normalmente si
trovano nei supermer-
cati. Le confezioni di
questo tipo sono equi-
parate dallanormative
europea alle confezio-
ni di shampoo degli al-
berghi. Per le bottiglie
di grande formato, in-
vece, peserebbe lamag-
gior quantita di ener-
gia necessaria a pro-
durle.

L’adozione del regolamen-
toUe cosi com’¢ impostato ora
avrebbe effetti devastanti an-
che peril comparto del packa-
ging (settore da oltre 700 mi-
lioni di fatturato 'anno in pro-
vincia di Pavia) che produce
(anche) le confezioni per gli
alimenti.

PIUCIBO SPRECATO

«La merce sugli scaffali di ne-
gozi e supermercati non pud
arrivare senza essere confezio-
nata - spiega Massimo Cento-
ne, amministratore delegato
della Itp di Bosnasco, azienda
leader nel settore —. Vietare le
confezioni di verdura oi cesti-
niperipiccoli frutti significhe-
rebbe far impennare lo spreco
alimentare. Lo dimostra, tra
Taltro, I'esperiendza dei Paesi
del Nord Europa che hanno
sperimentatoimarket con pro-
dotti sfusi ma stanno tornan-
do indietro dopo aver consta-
tato chelospreco cresce». —

VITIVINICOLTURA

Anche le bottiglie magnum
potrebbero essere vietate

PAVIA

Oltre a vietare I'insacchetta-
mentodi frutta e verdura per
le confezionial disottodi1,5
chili per produrre meno pla-
stica, il regolamento Ue im-
porrebbe la standardizzazio-
ne delle bottiglie peril vino e
lariduzione delloro peso per
ridurrela quantita di energia
utilizzata nei processi indu-
striali. Questo, pero, porte-
rebbe all’eliminazione di fat-

to del formato magnum
(equivalente a due bottiglie
standard, quindi un litro e
mezzo) ma anche le tipolo-
gie pitt "importanti", come ad
esempio quelle necessarie
perigrandiviniinvecchiati.
Non sarebbero vietati i
“bottiglioni” per 'uso dome-
stico, ma dal 1° gennaio
2030, il 10% delle bevande
alcolicheimmesse sul merca-
to deve inoltre utilizzare im-
ballaggi inseriti in sistemi di

riuso ma dal 1° gennaio 2040
tale soglia salira al 25% dei
prodotti immessi sul merca-
to. Perivini, ad eccezione dei
vini spumanti, € prevista una
soglia del 5% a partire dal 1°
gennaio 2030 che salira al
15% entro il 1° gennaio
2040. Un vero e proprio stra-
volgimento che soprattutto
nel caso del vetro rischia pe-
raltro di vanificare tutto il la-
voro fatto nel corso degli an-
nisul fronte del riciclo perin-
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Una bottigliamagnum, I‘uItlma a destra aconfronto conle normali

dirizzarsi verso un riutilizzo
dai contorni problematici e
poco chiari. Quale impatto
avrebbe 'applicazione senza
emendamenti di questa nor-
mativa sul settore vitivinico-
lo che in provincia di Paiva

rappresenta un comparto
economicodi enorme impor-
tanza? «Sicuramente danno-
so — risponde Fabiano Gior-
gi, produttore vinicolo e coor-
dinatore della filiera agroali-
mentare di Assolombarda —.

InOltrepo 'utilizzo dellama-
gnumnon e estesocomeinal-
treregionivinicole, masi trat-
ta comunque di un formato
del quale quasi tutte le azien-
de non possono fare a meno.
Si utilizza per lo spumante
metodo classico e per 'affina-
mentodigrandirossi. Lebot-
tiglie magnum sono fonda-
mentali per immagine di
un’azienda, ma anche da un
punto di vista tecnico per mi-
gliorare la qualita dei vini in
invecchiamento. Einimmagi-
nabile pensare di produrre
grandispumantio grandiros-
si solo in bottiglie di formato
standard. Immagino che in
Francia, Paese grandissimo
utilizzatore di magnum, non
si prenda nemmeno in consi-
derazione l'idea di eliminar-
le».—





